
„Regionale Produkte aus der 
Nationalpark Kalkalpen Region - das  
ist nachhaltig und umweltbewusst!“

Bernadette & Andreas Reitner, Biohof Seberlbauer

„Gesunde, naturbelassene, echte 
Lebensmittel sind uns wichtig!“

Rosa & Leopold Ahrer, Biohof Marbach

„Biologisches Wirtschaften ist uns 
ein Selbstverständnis!“

Regina & Stefan Aspalter, Biohof Kleinplettenbach

„Wir stehen für einen verantwor-
tungsvollen Umgang mit unseren 

Tieren und unserer Natur!“
Klaudia & Josef Hirtenlehner, Biohof Riener Enns
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S O  F I N D E N  S I E  U N SU N S E R E  B I O B A U E R N

Ahrer Rosa und Leopold 
Brunnbach 2, 4463 Großraming

Aspalter Regina und Stefan
Hofberg 24, 4443 Maria Neustift

Hirtenlehner Klaudia und Josef
Großgschnaidt 12, 3334 Gaflenz

Reitner Bernadette und Andreas
Großgschnaidt 16, 3334 Galfenz
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Probieren Sie unsere Mischpakete 

zwei bis zehn Kilogramm 
zum Kochen, Dünsten und Braten

- da ist für jeden Fleischgenießer 
etwas dabei!

Gerne schnüren wir Ihnen auch ein 
individuelles Paket mit einzelnen Teil-
stücken genau nach Ihrem Geschmack!

Am Biohof abholen oder 
Zustellung vereinbaren

1 0 0  %  Q U A L I T Ä T
Wir bieten Ihnen feines, zartes und ge-
schmackvolles Weidejungrindfleisch

1 0 0  %  T I E RW O H L
Alle Biokeiwis werden biologisch gehalten, 

wachsen naturnah mit ihren Muttertieren auf 
und dürfen im Sommer auf der Weide grasen

1 0 0  %  R E G I O N A L I T Ä T
Unsere Biokeiwis werden in der National-
parkregion Kalkalpen geboren, gefüttert 

und verarbeitet!

Zum Kurzbraten 
und Braten:
Rostbraten

Beiried
Lungenbraten

Steak

U N S E R E  P R O D U K T E 
V O M  B I O K E I W I

Zum Kochen:
Suppenfleisch

Tafelspitz
Knochen

Außerdem:
Rindsschnitzel/Rindsrouladen

Gulasch
Rinderfaschiertes

Burgerlaibchen

M I S C H PA K E T E
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